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MODALIDAD RESTAURANTE

Mrtienda le permite adaptar el sistema bajo un ambiente totalmente dirigido a la
industria de alimentos y bebidas. Para esto solo debera seguir este sencillo
procedimiento.

PROCEDIMIENTO
| conFIGURAR

IDIOMA INGLES
v MODALIDAD RESTAURANTE

Alta de Familias y Departamentos

Para un mejor control de informacion, Mrtienda le permite estructurar su catalogo
de articulos en FAMILIAS Y DEPARTAMENTOS. Esto le permitira obtener
andlisis de venta, avallos de existencia, imprimir listas de precios, asi como definir
ofertas globales en forma estructurada.

e FAMILIA: ALIMENTOS
DEPARTAMENTO: MARISCOS
ARTICULO: CAMARONES AL AJILLO

Bajo la Modalidad Restaurante vamos a dar de alta dos tipos de familias:

1. Familias de insumos.
Estas familias se usaran para dar de alta insumos, productos que compramos
para preparar bebidas y alimentos.

2. Familias de productos terminados.
En estas familias daremos de alta los platillos y las bebidas terminados del
menu.

3. Suministros como cristaleria, manteleria, etc.
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Haga clic en CATALOGOS.

Seleccione la opcion de FAMILIAS Y DEPARTAMENTOS
Presione la tecla de INSERTAR

Escriba el nombre de la nueva familia

Presione ENTER

arOdE

ENTER INS DEL F1

};.;:w o 0 >—
N A . ALIMENTOS|

DEPTOS FAMILIA FAMILIA

Le recomendamos dar de alta solo las siguientes familias:

o ALIMENTOS......ccoiiiiiiiiiiee Enviar al punto de venta **
e BEBIDAS. ..o Enviar al punto de venta **
e INSUMOS ALIMENTOS........ccevviiiiinenn NO enviar al punto de venta **
e INSUMOSBEBIDAS........cociiiiiiiinn. NO enviar al punto de venta **
e SUMINISTROS.....coiiiiiiiiiieee e, NO enviar al punto de venta **

** |_as familias que se definan como NO ENVIAR AL PUNTO DE VENTA,
automaticamente se convertiran en familias de insumos, (mercancias que
compramos para preparar los platillos y bebidas).

Para cambiar el status del envio al punto de venta, primero da de alta las familias y

después editarlas con F1, desactiva el casillero ENVIAR AL PUNTO DE VENTA
(en su caso).

nowere: [ALIMENTOS
COMISION VENTA : m

v ENVIAR AL PUNTO DE VENTA
I~ GASTOS

CODIGO IDENTIFICACION SAT :

UNIDAD MEDIDA SAT :

COSTD AFECTADD X ; |INS/ALIHENTOS j

En este mismo paso defina en las familias de ALIMENTOS y BEBIDAS que su costo
sea afectado por la familia de INSUMOS ALIMENTOS e INSUMOS BEBIDAS
respectivamente.
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1. Estando ubicado en la familia en donde va a dar de alta departamentos
presione ENTER
2. Se mostrara el catdlogo de departamentos de esa familia, presione
INSERTAR
Escriba el nombre del departamento y presione ENTER
4. El sistema mostrara la pantalla de edicién de datos en donde podré definir
los siguientes datos para todos los articulos que se den de alta en el
departamento:
NOTA: los Unicos datos necesarios son el nombre y la tasa de impuesto. Ver la
gréfica siguiente:

w

- nomere: (CARNES

™ FOODSTAMP

 ALDAR ESETENCE il

W GRAVADO AL 16%
[ GRAVADO AL 0%

SEGUIMIENTO EXPRESS : |_n 0=N/&, 1=TODD, 2=SELECTIV
CARACTER RECIBD : |_

COMISION VENTA, 0.00%
VARIANTE DE CONJUNTO : |_
EDAD MINIMA REQUERIDA : |_|3
TASAIEPS : 0.00%

DESCUENTOS EN CAJA
" BLOQUEAR DESCUENTO EN CAJA CON F9

MaxIMO DESCUENTO : 0.00%

[~ IMPRIMIR EN COLOR ROJO AL CANTAR

CLAVE PRODUCTD SAT: I Ll

CLAVE UNIDAD SAT : I_Ll
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EJEMPLOS CLASICOS DE DEPARTAMENTOS EN RESTAURANTE

ALIMENTOS.

DESAYUNOS
ENTRADAS

SOPAS Y ENSALADAS
PASTAS

ORDENES EXTRAS
CARNES

AVES

MARISCOS Y PESCADOS
ESPECIALIDADES
POSTRES

BEBIDAS
e REFRESCOS Y JUGOS
e CERVEZAS
¢ VVINOS
¢ RONES Y BRANDYS
¢ VODKAS Y GINEBRAS
e COGNAC
o WHISKYS
e CREMAS
e TEQUILAS

ISNUMOS DE ALIMENTOS
ABARROTES

FRUTAS Y VERDURAS
CARNES

LACTEOS

PANY TORTILLAS
MARISCOS Y PESCADOS

ISNUMOS DE BEBIDAS
¢ REFRESCOS Y JUGOS
o CERVEZAS
e VVINOS
¢ RONES Y BRANDYS
¢ VODKAS Y GINEBRAS
o COGRAC
¢ WHISKYS
¢ TEQUILAS
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v/
1. Presione F1 (articulos) haga clic en #ss (Insertar)
2. Seleccione la Familia (Alimentos o Bebidas) y el Departamento.

CODIGO :

DESCRIPCION : |

ASLIMENTOS
JUGDS Y FRUTAS

3. CODIGO. Teclee el de codigo del producto y ENTER. (este dato no es
necesario).
4. DESCRIPCION. Escriba la descripcion del producto y presione ENTER.

El sistema le mostrara la pantalla de alta de productos

F1 F2 F3 F4 F7 F8 F10 Fi1 PGDN

(& = d = [t JP

@: & | T &~ - -
ELEMENTO VARIANTES NOTAS PRECIOS PAQUETES ARTICULO DATOS AVISO EN GUARDAR
MATRIZ COMPLEMEN EXTRAS LINEA EDICION
FasMILLA / DEPARTAMENTO - CODIGOS

aLT

r1 | ALIMENTOS ALY

ALTERND :
“FLzT MARISCOS
DESCRIPCION

COSTOS / PRECIOS IMAGEN

LANGOSTA. JPG

COsTO 169,172
IMPUESTO 16 00 %

MANEJD EN RECETAS: se aplica en caja

CONTNETD . [~ 1.gog PRECIO NUEYD 550.00
UNIDAD:  [PORC.
PORC. PRECID 4CTIVO 550.00
AREA PRODUCCION IR T h 4
ALT | COCINA [ COSTOEN DOLAR .
F3 F12 ACTIVAR
e —p— MENU TOUCH—, —ENVI&R A IMPRESOR:|, —DIVERSDS :
|LaNGOSTA AL VaPOR |LarGOSTA 1 2 3w 4 IEPS : 0.00%
| |rs-er - IMPSTOCRY: [ 000
VAPOR GARANTIA : 0 DIAS

CTRL-F12
SN

e |

OFERTA

ESPECIAL

ATRIBUTOS
™ ARTICULO PESADO

[ PRECID ABIERTO

™ ARTICULO NEGAT VO (CUPON)

" POR TIEMPO

™ AUTORIZACION

[ ETIQUETA CARNICERIA

W DEFIMIR PRODLCTO COMO DE ALTO COSTO

[ DESACTMAR PRODUCTO PARA WEMTA

I MO PERMITIR DESCUENTO EN CAJA

™ MO APLICA EN OFERTAS CALEMDARIZADAS

I MO APLICAEN OFERTAS POR DEPARTAMENTO
[” MO DMIDIR EMTRE 1000 (ETIO.DE CARMICERIA]
™ MONITOREAR UNIDADES YENDIDAS EN CORTE
W MO MOSTRAR VARIANTES AUTOMATICAMEMTE
I BASE PRODUCCION

[ DESCRIPCION ABIERTA

™ MAMEJA OFERTAS CRUZADAS

z

_ 1

5. COSTO. Dato no editable ya que el costo lo determina la receta que se ingrese
posteriormente, aun sin este dato el sistema le permite vender el producto.
6. PRECIO NUEVO. Confirme el precio de venta o modifiquelo en este campo
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ACTIVAR F12. Sidesea activar el precio en este momento haga clic en este
icono. O después podré correr un proceso para activar todos los precios nuevos.
Si son todos los datos que desea capturar haga clic en grabar o pulse la tecla
PAGINA ABAJO.

Ahora debera mandar estos productos a las cajas mediante el MODO
PROTEGIDO.

Ademas de los datos generales del articulo Usted podra fijar diferentes
atributos a los articulos. En seguida describimos estas opciones.

1.

2.

10.
11.
12.

13.
14.

15.

16.

17.

ARTICULO PESADO.

El peso de este articulo sera leido de la bascula conectada a su PC

PRECIO ABIERTO.

El articulo no tendra precio de venta fijo, Usted lo definira en el PV (Punto de
Venta)

ARTICULO NEGATIVO (CUPON).

El articulo se restara de la venta en vez de sumarse

SERVICIO.

El articulo no manejara inventario.

POR TIEMPO.

El articulo calculara el precio en base a tiempo, (Estacionamientos y billares)
AUTORIZACION.

Se requiere autorizacion gerencial para vender este articulo.

DEFINIR PRODUCTO COMO DE ALTO COSTO.

Podra filtrar en ciertos reportes de ventas los productos que estén marcados
aqui.

DESACTIVAR PRODUCTO PARA VENTAS.

NO PERMITIR DESCUENTOS EN CAJA.

NO APLICA EN OFERTAS CALENDARIZADAS.

NO APLICA EN OFERTAS POR DEPARTAMENTO.

NO DIVIDOR ENTRE 1000 (ETIQUETAS DE CARNICERIA).
Articulos etiquetados con la bascula de carniceria con precio fijo, por pieza.
MONITOREAR UNIDADES VENDIDAS EN CORTESZ.

NO MOSTRAR VARIANTES AUTOMATICAMENTE.

No mostrara las variantes automaticamente al marcar el articulo (restaurante).
BASE PRODUCCION.

Si es un producto que contenga receta, podra convertirlo a producto terminado
en el modulo de produccién.

DESCRIPCION ABIERTA.

El cajero podra capturar la descripcion al momento de vender.

MANEJAR OFERTAS CRUZADAS.

Le permite ofertar ciertos productos condicionados a la venta de algn otro
producto. (Ver seccién de ofertas cruzadas)
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1. AREA DE PRODUCCION.
Se refiere al almacén de donde se descontara este producto (Cocina o Bar)
2. DESCRIPCION CORTA.
Esta descripcion es la que aparece en el recibo de produccién, Cocina o Bar.
Algunos productos contienen descripciones muy largas y deberan ser
abreviadas para que sean entendibles para el Cantinero o el Chef.
3. MENU TOUCH.
En caso de utilizar monitores touch screen, ajuste la descripcion que aparecera
en el boton del monitor, posteriormente podra en el médulo MENU TOUCH
ajustar colores o sustituir el texto por una imagen. (Ver modulo MENU
TOUCH).
4. ENVIAR A IMPRESOR.
Determina aqui a que impresor o impresores de produccién enviara las
comandas, la definicion de que impresor corresponde a cada casilla se
determinard en la caja de cobro.
Por ejemplo si decides usar el 3 para la cocina, en la caja de cobro ligaras el
impresor 3 al controlador de dicho impresor.
5. IMAGEN.
Antes de determinar la imagen que aparecera en el punto de venta debera
colocar la imagen en la siguiente ruta \MRTIENDA\REGISTROMIMAGEN\ART\
en formato jpg, guardando la proporcion del recuadro

ARE& PRODUCCION AO s e A 1
Ay | COCINA [~ COSTO EN DOLAR .
F12 ACTIVAR
DESCRIPCION CORTA MEMLI TOUCH EMVIAR & IMPRESOR—, —DIVERSDS -
|LANGOSTA AL VAPOR |LanGos A 2l 3 4 IEPS : 0.00%

Ta AL s 6l 7 IMPSTO CRY n.0o
VAPOR GARANTIA - 0 DIAS
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Presione F1 (articulos) haga clic en =.2s (Insertar)
Seleccione la Familia (Insumos Alimentos o Insumos Bebidas) y el Departamento.
CODIGO. Teclee el de cddigo del producto y ENTER. (este dato no es

aconsejable .
DESCRIPCION. Escriba la descripcion del producto y presione ENTER.
EXISTENCIA. Siconoce la existencia puede alimentarla en este paso o podra

hacerlo posteriormente.

cobeo: W

DESCRIPCION : |

EXISTENCIA : 0.000

INSZALIMENTOS
ABARROTES

El sistema le mostrara la pantalla de alta de productos

v

FAMILIA / DEPARTAMENTO : CODIGOS -
ALT :
r | INS/BEBIDAS [FELY

ALTERNO :

ALT
r» | RONES

DESCRIPCION -

RON BACARDI SOLERA 750ML
UNIDAD DE COMPRA: COSTOS IMAGEN
PRESENTACION :  [PTEZA COSTO PIEZA: | 110.000 [

PAQUETE : 1.00 COSTOBOT: m

UNIDAD . [goT
[ COSTO EN DOLAR
MANEJD EN RECETAS:
CONTNETO: |7 33 330
UNIDAD: [0z

ATRIBUTOS
[~ SERVICIO [~ BASE PRODUCCION
¥ DEFINIR PRODUCTO COMO DE ALTO COSTO
[~ DESACTIVAR PRODUCTO PARA COMPRAS DIVERSOS -
[~ COSTO LIBRE IEPS: [ 0. 00%

™ NO PARTICIPA EN PARAMETRO 58 DE COMPRAS

MINIMO: [ §
MEXIMO: [ g
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6. UNIDAD DE COMPRA.

bultos etc.

UNIDAD DE COMPRA:

|PIE2A
| 1.00

PRESENTACION :
PAQUETE :
UNIDAD :

BOT

PRESENTACION. Se refiere a la presentacion de compra del producto, cajas,

PAQUETE. Cantidad de piezas de la caja o bulto etc.
UNIDAD. Descripcion de la unidad contenida en la caja, piezas, kilos, litros etc.

7. COSTO. Precio de costo del producto, debe capturar el costo de la

PRESENTACION, o sea la caja, bulto etc.

8. MANEJO EN RECETAS.

e CONTENIDO NETO. Contenido de la UNIDAD para el uso en recetas.
Los valores recomendados son: kilos, gramos, litros, mililitros, piezas,
onzas (licor). Es importante que el CONT. NETO sea el de la UNIDAD y

no el de la PRESENTACION.

UNIDAD DE COMPRA:
PRESENTACION : |PIE2A

PAQUETE : | 1. 00

UNIDAD : BT T

Otro ejemplo valido del mismo insumo.

UNIDAD DE COMPRA:
PRESENTACION : CA.]A

PAQUETE : | 6 00

UNIDAD :  |gaT

9. PAGINA ABAJO. Para salvar la edicion

MANEJO EN RECETAS:

CONT.METO : 33 330
UMIDAD . o7

MANEJO EN RECETAS:

CONT.METO : 33 330

UNIDAD: [0z
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Para poder dar de alta las recetas debera primero tener dados de alta sus catalogos
de productos e insumos.

1. Presione F1 (articulos) y ubique en el catalogo el producto al que le va a asignar

la receta.
g 4| CAMARONES AL AJO PORC BO302 | PES PE26%) 30.00% 238.70
.. 2221 CAMARONES BAJA FORC - 30.00% 238.7(
" CAMARONES CASA BLANCA FORC E7.944 | PES 113286 % 0.00% 5995
RECETAS
2 EDITAR RECETA CTRLR
|_
8 INGREDIENTE COMTENIDO EN .
w
4 IMPRIMIR. RECETARIO

3. Hagaclic en \
teclas de Ctrl y la tecla R.

0 presione al mismo tiempo las

4. El sistema le mostrara la siguiente pantalla en donde podra ver los insumos,
marqgue los insumos que va a utilizar en la receta presionando la barra
espaciadora. Los articulos seleccionados mostraran una paloma verde a la
izquierda. Para terminar la seleccion presione la tecla Enter.

(Si omitio algin insumos solo vuelva a editar la receta y seleccione los insumos

faltantes)

F F2 F4 F5 BARRA
—~ -~ Z

7 F& F9 ENTER

F6 i
i = @ -

‘ BUSCAR  CODIGO  FAMILIA  DEPTOS  MARCAR  INSUMOS LEEFILTRO SINFILTRO RECETAS TERMINAR

‘ FRESCO CONG 41-50

CAMARON FRESCO CONG U/15 e 265000 | PES

o
CAMISA AZUL CIELO FIEZA 12650 | poL ]
CAMISA AZUL INDIGO TELA OXFORD PIEZA 13250 | poL i
CAMISA AZUL MARINO ALG/POL C/LOGO ¥ NOMB| FIEZ4 12500 | poL ]
CAMISA BCA CUEELLO DE PALOMA PIEZA 0000 | PES [
CAMISA C/BCO MAN/CORTA G/LOGO Y NOMBR... | FIEZA 12650 | poL i
CAMISOLA TELA 45 BEIGE FIEZA 13500 | poL ]
CAMOTE E\HLEI 13000 | PES i]
CAMPANGE MOET CHANDON 750ML EgZA 430000 | PES o
CAMPECHANO MESCLA ERE 1127 | Pes ]
CAMPESINO C/ESPECIES 50GR C/U ;gESE 45.263 | PES o
CAMPESINO NATURAL 50GR C/U PN 3560 | PES ]

CAMARON FRESCO CONG 41-50 1,000 GRs | [N
INS/ALIMENTOS ** MARISCOS l"\ 0
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5. Abhora el sistema le mostrara los insumos seleccionados sin cantidad, para
ingresar la cantidad ubique con el cursor el insumo y presione la tecla Enter.

BARRA INS DEL F3 F4 F5 F& FT F11
L4 - = = ==
as() —
W © @ d ¥ =
DETALLAR AGREGAR ELIMINAR GuUlA PRECIOS IMPORTAR EXPORTAR IMPRIMIR CANTIDAD

RECETA PREPARACION RECETA A EXCEL FLA SUNO

tec|[PRODUCTO

WIND BCO, SECOSTO. TOMAS GAL 2.000| 02
A0 JUMBOD 30.000{ GRS

CAMARON FRESCO CONG UN5 180,000 GRS
| [AceiTe pE oo ExTvIRGEN 3T | oomfmL |
ARROZ EN COSTAL 100LES 50,000 GRS.
FIMIENTA NEGRA MOLIDA 511GRS 3.000| GRS
| COMPLEM#7 TOTOPOS ¥ SALSA | 1.000 PORC

* | VEGETALES MIXTOS 20 PORCIONES

¢ | COMPLEM#2 P&H Y MANTEQUILLA :U CANTIDAD - co. o0 ML |]:

=l
PRECIODE LIST.. j(% COSTO) COSTO

$ 238.70 25.26 %

$ 60.30

30.00 % 33.00 % $ 201.01
$ 60.30 x PORC.

Para macerar los Camarones se pela media cabeza de ajo, perfectamente limpia. -
v =2 hace pure con un triturador de ajo v bien se puede hacer con un tensdor

Se podria hacer en licuadors o en una moledora per =e trata de no perder la
humedad del ajo... bien... se adrega en un refractario amplio con aceite

de oliwvo en proporcion de 50¥ v 50% mezelado con Aceite de maiz o bien de
preferencia gue sea de la marca oleico yva que se puede decir gque es casl de

oliva

6. Una vez terminada la seleccion salga del médulo con la tecla de Escape, no es
necesario guardar la edicion.

7. Al ingresar la receta de un producto este se mostrara en el catalogo con un icono
de un chef a la izquierda para una facil ubicacion de los productos con recetas.

8. Recuerde que puede usar recetas dentro de una receta como lo muestra la
pantalla anterior, en seguida le mostramos un ejemplo clasico de estos casos.



EROCOLI EN MazZ0 b 25
CALABACITA BLANCA 600.000| GRS nms 780

COLIFLOR P24 860.000| GRS 0m? 15.00
ZBMAHORIA, E00.000| GRS 0.007 420
=
PRECIO DE LIST... J|(% COSTO) COSTO
$ 48.09 5.00 % 48 09
IDEAL MAXIMO SUGERIDO
0.00 % 0.00 % $ RENDIMIENTO : 20.000 PORC.
$ 2.40 x PORC.
MODULOS ADICIONALES
BARRA INS DEL F4 F5 F6 F7 F11
oo p — LY
W © o d ¥ e = \J
DETALLAR AGREGAR ELIMINAR GUIA PRECIOS IMPORTAR EXPORTAR IMPRIMIR CANTIDAD
RECETA PREPARACION RECETA A EXCEL FIJA SUNO

Dentro del modulo de RECETAS encontrara herramientas adicionales que le
ayudaran en la edicion de las mismas.

1. BARRADETALLAR RECETA. Para observar una receta contenida dentro
de otra receta solo ubiquela con el cursor y presione la tecla BARRA
ESPACIADORA.

2. INS. AGREGAR. Entraréa al catadlogo de insumos para seleccionarlos.
3. DEL. ELIMINAR. Eliminar un insumo de la receta.

4. GUIA DE PREPARACION. Le permite editar un cuadro de texto en donde
podra capturar la preparacion del platillo a modo de recetario.

PRECIOS. Le permite editar el precio de venta y el costo ideal y maximo del platillo. El
costo ideal le permitira al sistema recomendarle los precios ideales al publico asi como
emitir alarmas de los productos que han excedido el costo ideal.
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COSTO = PORC. : £3 635 IMPUESTO : 16 .00

FRECIO : I 239.00 Precio [deal al 30.00 &

MARGEM : 299 1706 = 83.00
OFERTA IW Pracio Activi
COMISION - 0.00 ¥ 238 70

COSTO IDEAL an.00 %
MAKIMO 33.00 %

Hiztaorico Reciente de Cambios ©

FECHA HORA DURACION PRECIO JSUARID

5 IMPORTAR RECETAS. Le permite importar una receta ligada a otro
producto similar para evitar capturarla completa, una vez importada podra
modificarla.

Para importar una receta de de alta primero el producto, ubiquelo en el menu de productos y
'i
. . IMPORTAR , .
presione Ctrl + R. al aparecer la ventana de recetas presione F5 =cem | del catdlogo de insumos
gue aparece ahora en fondo azul, seleccione el producto que contiene la receta a copiar, el
sistema le pedira que confirme si desea copiar ingredientes, acepte la peticién. Ha quedado

copiada la receta, ahora si es necesario agregue o sustituya insumos.
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